LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Du 29 avril au 5
mai

Radis au beurre
Ragodt Allemand

Spaetzles
Fromage blanc
battu

Moussaka
Saint-Nectaire
Fruit de saison

[

Féte du
travail

Saumon sauce citron
Pommes de terre

Blem grenailles

Fruit de saison

—
—

Fromage blanc
aux fruits

de la

Goudoulet de vache

Carottes rapées
Pisto manchego

Du 6 au 12
mai

Escalope milanaise
Purée aux trois
légumes
Comté
Fruit de saison

Salade de haricots verts
Gnocchis béchamel
Camembert
Fruit de saison

Victoire
1945

Ascension

Pont de
I’ascension

Du 13 au 19
mai

Jambon braisé au jus
Ratatouille nicoise
Tomme blanche
Fruit de saison

Betteraves laniéres
Paleron de bceuf
Pommes de terre

grenailles
Yaourt aux fruits mixés

Omelette portugaise
Pates bio
Tomme de montagne
Fruit de saison

Jésus cuit (porc)
Filet de Limande sauce
citron
Duo de haricots
Fromage blanc aux fruits

Laitue et dés d’emmental
Filet de poulet au jus
Chou romanesco
Creme dessert au
chocolat
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Du 20 au 26
mai

Lundi de
Pentecote

Salade de jeunes pousses

Filet de colin meuniére
Patate douce en cube
Yaourt nature

Cuisse de poulet rotie
Gratin dauphinois
Emmental
Salade de fruits frais

CEufs durs
Epinards béchamel
Vache qui rit bio
Tarte aux myrtilles

Saucisse de porc
Purée de pommes de
terre
Tomme de chevre
Fruit de saison

>

Du 27 mai
au 2 juin

Radis au beurre
Saumon a I'aneth
Riz pilaf
Fromage battu nature

Boulette de boeuf au jus
Petits pois carottes
Saint-nectaire
Fruit de saison

Quiche chevre-basilic
Cote de porc dijonnaise
Julienne de légumes
Fruit de saison

Roti de veau aux olives
Courgettes a la
provencale
Goudoulet de vache
Fruit de saison

Carottes rapées
Couscous végétarien
Fromage blanc aux fruits
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